Tdglichged)inet von 12:00—14-00 Ukr

undvon 18:00-22-00 Ukr

Drenstag Rutetay

Telefon: 06421 — 88 44 253
WL, JIINIEO. A8

Inhaber: Nico Cerritelli

Wirakzepteren auch Kartenzatlungen: EC-Kartenat 10,00€ und Visa- und HasterCard ab 30,00€




Sehrgeehirter Gast,
ferzslich Willkommern i uriseremn. Hais,

Wir fonnen lhnen versicliern, dass wir uns bemiher,
Laren Aufentlialt berurns so angenefin wie mogics zu
gestaltern.

Dawrralle Gerichite nach liren Winschen indrviduel]
J7Isch zubererten, foffen wirauflhr Verstandnis, wennes
ernmaletwas lingerdauern sollte. Sie fiaben aber dayir
auch die Gewiliy, dass [ire Bestellung mit Sorgfalt
zubereitet wird.,

Wiy erfullen auchgerne lire Sonderwinsche, lassenSie
SI vOn urs beratern.

» Guten Ippetit!“




Aperitivo
Martint ;) Scl” 6,00
CampariSoda ;2.5 1) Q2 500
Campar? Orange (2.5.10) Q2 6,00
Prosecco y/4 6,50
Aperol Sprizz 920 750
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Antipastifredds— Kalte Vorsperse

Insalata Ttalia o) 77,50
mit Tomaten, Gurken, Kise, Vorderschinken, Karotten und £r

Insalata mista 7,50
gemischter Salat (M)

Peilaygern Salat 550
Kletner gemischiter Salat (M) R

Insalata diMare 74,00
Meeresfriichtesalat (D.L) .,

Caprese 77,00
HMozzarella mit Tomaten und Basiikunm (G, H)

Rucola con Parma 74,00
Parmaschingen mirt Rucola und Parmesarn (6., )

Antipasto mistoall Ttaliana 76,00

gemischite italwenische Vorspeise (6,G)

Antzpasts Calds— Warme Vorspeiser

Bruschette (3 Stick) 6,00

Brotmt frischen Tomatern, Basilikum und Olivendl ()

% Dutzend BuggunderschnecRen i picmser omatensofe (G5 12,00

Melanzane Parmiyjiana 7650
Auberginen mit Spinat (oder Vorderschinken) und Mozzarella iterbacken (G, 6)
Plens alla Chef 7600

gegrillie Austernpilze nach Art des Chefs

Jede Vorspersewird mit unserem selbstgebackenen Brot serviert




Przze— PUzsd o o)

Przza Guantco 1750
ofine Tomatensofie, mit Salsiccis, Spinat, T7ifjeldy, Zwiebeln und Balsamicocreme (G, 6)

Pizza (hecco 7550
mit Mozzarella, Paprika, Cherrytomaten, Salami und Parmaschinken (6)

Przza Birillo S 72,00
mit Mozzarella, Vorderschinken und Oliven(6) ;

Prizza Tricolore 7250
mitt Mozzarella, Cherrytomaten und Basilikum

Przza Quatiro Stagion: 7350
mit Mozzarella, Salamy Pilzen, Paprika und Vorderschinken(6)

Przza, Diavola © 74,00

mit Mozzarella, Vorderschinken, Pilzen, Salami und Peperontwurst- schary (6)

Przza Calzone (gefiillte Tegytasche) 7350

mit Mozzarella, Salamy Vorderschinken, Pizen und Paprika (6)

Pizza Vegetaria 76,00
mitt Mozzarella und verschizdenem Gemise

Pizza Zonzolina 7500
mit Mozzarella, Vorderschinken, Salamy Pilzen, Paprika, Zwiebeln und Thunfisch (6,D)

Przza Napoletana 7200
oftne Hozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven und Knoblauch/D)

Puizza Settimanale 77,00
mitt Mozzarella, Lacks Cherryiomaten und Rucola (G, 6)

Przza alla Boscatola 77,50
mit Mozzarella, Austernpilzen, Zwiebelr,
Rucola, Coppa (lufigetrockpeter
Nackenschinken)— schary (6)

Przza Purmda e Gonjonsola 76,00
mit Mozzarella, Gongonsola und Purmaschinkern (6)

Przza alla Chef 77,00

mit Mozzarella, Parmaschinken, Knoblauch, Rucola und Parmesar (6)




Przzandclh Wll&fcﬁ‘ (. 7)

Przza Parne 5,50

Przzabrot mit Olivendl und Rosmarin

Przza Hapyhenta 900

mitt Tomaten und Mozzarella (G)

Folgende Peldge mit Preisaufscllay:

Vorderschinker s 250
Pilze 250
Austernpilze 350
Salami s v iy S 250
Puprika 250
Feperontwurst s 250
SaStcciawurst is) 500
Zwiebeln 250
Sardeller ) 300
Olivensy 4 250
Kapern =/ J 250
Thunfisch ) 400
Spinat 500
Broccolt 400
Rucola 400
Parmaschinker s 5350
Gonjonzola ) 500
Crerrytomaten 300




Zuppe—Supper:

Stracciatellaalla Romara 6,00
Kraftbriite mit zerissenem £1 (4.0 G)
Zuppa di Pomodoro 700
Tomatencremesuppe (4,G,L)
Fusta —M@Eﬂiﬁ‘ff ()
Spaghettsal Pomodoro 7050
it Tomatensofie (L) | sl
Spaghettialla Bolognese Yoy 7300
it Hackpleischisoffe (L) S Qs » ¢ s \ V)¢
Spaghetti Ao e Olio — 7050
it scharfe Peperont und Knoblauclh
Taglratelle al Salmone 17,00
mitt Lachs (D,GL)
Taglaatelle alle Verdure &1 Stagione 17,50
mit Gemiise derSaison und Parmesan
TaglratelleallaContadina 76,00
it Austernpilzen und Knoblauch (pikant)
Pennetteal] arruabita 74,00
it Knoblauch, Oliven und pifanter Tomatensole (L)
Pennette Morntecarlo 76,50
mit Pesto, Zwiebeln und Bolognesesatinesole (L, )
Penrette Guanico 7900

mitt Tomatensofie, Zwiebeln, Salsiccizwurst, (herrytomaten, Gorgonzola, Rucola und Parmesan
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I I
Pusta alforno — qus dem Ofern iy

Pennette alforno 74,00
Makferont mit Mozzarella und Hackfleisch iierbacken (1)

Grocchialforno 74,00
mitt Schinken und Mozzarella iberbacken (G, 6) AR .

Lasagne alfornoHausgemackt) 76,00
mit Hackpleischillung (2, G)

GROccht )

Grocchi Sorrenting 74,00
mitt Mozzarella, Tomaten und Basiikum (L, )

Grocchi ai formagy: 7600

mitt versch. Kasesorten in Saknesofie (G)

Bambini— Knder

Fiir Kinder beretten wirgernejedes Gertchit als kleinere Portion su!




— [
Scalopprne di Vitello— Kalbsmedaillons

Scaloppina ai Funghifreschs 2750
Kalbsmedaillons mit frischen Pizen (G)

Scaloppina al Pepe Verde 2650
Kalbsmedaillons mit griinem Eeffer (G)

Saltimbocca alla Romara 2800
Kalbsmedaillons mit Parmaschingen und Salber (G) h

ScaloppinaallaMarsala 2550
Kalbsmedaillons in feiner Marsalawernsofe

Scaloppina alLimone 26,00
Kalbsmedaillons in Zitronensofie

Carne di Manzo— Vom Rind

Reb-Eye alla Contadina 31,50
mitt gebratenen Austernpilzen

Reb-Eye vom Grill 2800

RIb-Eye ol Pepe Virde 29.50
mitt griinem Freffer (G)

Rb-Eye alla Senape 2950

n Senfsauce (G, M)

Alle Fletsch- und Fischgerichte werden mit Gemise und Kartoffeln serveert.
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Desserts
Tartufo =g
Punna (otta (hausgemacht) (.5
Cuassata

Eis mit Randierten Friichiten (()3)

Zabaglione

gesifter Er-Schaum mit Marsala (().3)

7,00
7,50
7,00



Pesce — FIsch

Luctgperca alla grijlia 2350
Zanderfilet gegrille (1, D)

Luctoperca al fimorne 2550
Zanderfilet in Zitronencremesauce (G, D)

Salmone alla griglia 2550
Lacthsfilet gegrillt (,D) -

Salmone all aranciz ke 2850

Lachsfilet in Orangensauce (G, D)

Alle Fleisch- und Fischgerichte werden mit Gemise und Kartoffeln serviert.




Getrinke

Offene Wegfwerne
Q20
Pinot Grigio ((rockern) 650
Chardonnay (trocken) 650

Offene Rotwerne
Q2
Montepulciano d Abruzzo 700
Primtttvo 7,00
Rosé{trocken) 650

Fiir Flaschenwerne fragen S bitte unsere Bedenung!

GO




7 ]
Getrinke
San Pellegrino Q250 350
a1 6,50
Acqua Panna a5 5,00
Coca Cola 55 Cola Zero (5 Q33 450
Fanta, Sprte il 2.3)
BrtterLemorn, Tonic Water 5) 925 350
Apfel- u.Orangensafz 9257 350
TVio: Apfels Traubenschorte Q33 450
(e 2.3)
Licker vom Fd/ 1) a3/ 4,00
Y 500
Licker dé%oiaﬁﬂ'ﬂy q33/ 400
Benedektiner Weizen (7).
alkotolfreses /a7 550
Hefe hell a5 550
Kristall /874 5,50
. ]




Dygestyfs , Sprrrtuoser
Grappa di Prosecco Q2 6,50
Averna Q2 5,00
Vecchia Romagna Q2 6,50
Amaretto Q2c 5,00
Ramazzotts Q2c 5,00
Sambuca Q2 400

k




Warme Getrinke
7asseCaffé 5 250
Tasse Espresso 5/ 250
Jasse Cappuccino (s) 350
Tasse Tee (verschiedene Sorten) 300
Latte Macchizto ;) 400

Vaelen Dank, fir lhren Besuch!




Liste der deklarationspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffe

Allergene:

A = glutenhaltiges Getreide

B = Krebstiere- und -erzeugnisse

C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D = Fisch- und Fischerzeugnisse (aul3er Fischgelatine)
E = ErdnUsse und —erzeugnisse

F = Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G = Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H = Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L = Sellerie und —erzeugnisse

M = Senf- und Senferzeugnisse

N = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte

Zusatzstoffe:

1 = Konservierungsstoffe
2 = Farbstoffe

3 = Sulungsmittel

4 = Geschmacksverstarker

5 = Koffein
6 = Phosphat
7 = Schwefel

10=Chinin






